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ACT.O je novi reper za Angelo Po konvektomate .Potpuno
profesionalan ugostiteljski uredaj koji je na raspolaganju
svakom kuvaru i iznad svega , multimedijalna platforma
za optimizaciju resursa i povecéanje efikasnosti.

Osim &to garantuje najbolji u€inak prilikom kuvanja,

ACT.O takode moze da se ,umrezZi‘, tj. da komunicira

sa kuhinjskim osobljem putem svoje upravljacke ploce

sa visokom rezolucijom, mobilnih telefona (tableta i
pametnih telefona) ili raCunara.

Poslednja re¢ tehnologije se nalazi u samo jednom
uredaju, da bi se poboljSao kvalitet kuvanja, samopranja i
procesa kontrolisanja.

ACT.O je prvi uistinu “aktivni” konvektomat u
kuhinji.
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4.0 Povezanost

Budite uvek povezani na ACT.O. gde god da se nalazite!
Otkrijte 4.0 povezanost, bilo da ste blizu ili daleko.

Licho Iskustvo

Imajte pristup aktivnoj kuhinjskoj tehnologiji,na najlaksi nac¢in do
sadal
Saznajte kako svaki ACT.O moze da postane Vas ACT.O

EkoVoda +

Istrazite ACT.O najnovije sisteme za upravljanje Stednjom vode
u kuhinji.

Besprekornost

Besprekorno kuvanje je sustina ,svaki kuvar Zeli biti siguran da
¢e posti¢i najbolje rezultate a sada, sa novim ACT.O
konvektomatom to i moze.

Energija

Stednja resursa i besprekorno kuvanje. Otkrijte ACT.O nagin
Stednje - odgovor na sve izazove u kuhiniji.
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4.0 POVEZANOST

Upravljajte vasim ACT.O konvektomatom na daljinu, u
realnom vremenu i udite u kuhinju tek nakon Sto je kuvanje
zavrseno!



“Uvek ste povezani sa
ACT.O. Gde god da se
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ACT.O sistem za povezivanje omogucava direktni dijalog kuvara i konvektomata putem bezbedne
aplikacije koja je dostupna za svaki operativni sistem koji poseduje moguénost povezivanja na
internet. Upravljacka plo¢a takode ima moguénost kori§éenja na daljinu.

Upravljanje jednim, ili viSe ACT.O je postalo veoma lako - mozete to uciniti samo jednim klikom.

Pomocéu pametnog telefona, tableta ili raCunara, kuvar koji se nalazi u dnevnoj sobi, na drugoj strani kuhinje ili u kancelariji
moze da podeSava parametre kuvanja ili pranja i da uopsteno podeSava parametre upravljacke ploce.



Bezbedna platforr[l AN
prikuplja ACT.O podatke 1
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IOT (Internet Of Things) funkcije omogucavaju rukovodiocu jedne ili viSe lokacija da proveri rad
svakog ACT.O konvektomata ,éak i izdaleka:

¢ Da prati kuvanje,pripravnost i parametre pranja u realnom vremenu

€ Da proverava dnevnike (HACCP podatke, cikluse pranja, potro$nju, alarme i podeSavanja)

— Da azurira softver

— Da doda program kuvanja, sa fotografijama i pisanim receptima

10T funkcije ACT.O konvektomata takode omogucéavaju veoma brzo tehni¢ko odrzavanje -
putem daljinskog pristupa dnevnicima podataka, ovlasten servis moze brzo i lako da nade reSenje.
Sigurnost ili tzv. “cloud “ platforma podataka je zagarantovana od strane Marmon Industrial Group -

potpuna sigurnost podataka i kontrola pristupa . Svaki korisnik moze da pristupi platformi putem aplikacije i
nakon kratke registracije.

Lako, brzo i uvek aktivno: ACT.O.




LICNO ISKUSTVO

Pristup tehnologiji aktivne kuhinje
nikada nije bio laksi!

ACT.O kombinuje displej od 10” sa selektorom za pomeranje i kontrolni softver koji omoguéava lako
i visoko angazovanije korisnika

Vidljivost podeSavanja i podataka je unapredena putem oblika i jarkih boja kontrolnih tastera,koji su
uredno poredani u ploci.

Kuvar putem telefona, tableta ili raunara moze izdaleka da prati sve interakcije unutar kuhinje i uvek
ima situaciju pod kontrolom ukoliko se ne nalazi u kuhiniji,

Kuvari Zeljene funkcije biraju pomocu displeja na dodir ili jednostavnim dugmetom za odabir/
selektorom.

Sa ACT.O konvektomatom, sve postaje jedostavnije i sigurnije.



“Svaki ACT.O
postaje tvoj

licni ACT.O"




Q =

Executive Chef 183 ]348

Prilagodi svoju pocetnu stranu

Svaka pocetna strana moze da se prilagodi ,da bi
odabrane funkcije pomogle i olakSale korisniku
koris¢enje. Na primer moguce je napraviti jutarnju i
vec€ernju proceduru kuvanja.PodeSavanja su laka i
intuitivna,sa samo par koraka moguce je imenovati
svaku stranicu( granica u broju stranica ne postoji) .

Users

Executive Chef

Glavni kuvar i osoblje, dva interfejsa

Buduc¢i da svaki korisnik (glavni kuvar, pomoéni kuvar,
osoblje u kuhinji) poseduje svoju upravljacku plo¢u
koja mu omogucava pristup funkcijama,oni mogu da
koriste konvektomat lako i brzo ve¢ od prvog dana
koris¢enja. Jedan ACT.O konvektomat mozZe da
poseduje ¢ak do 5 naloga - interfejsal!



My Favourites

Vas program za kuvanje

Svaki proces kuvanja ima mogucnost da se sacuva sa

receptom i fotografijom i moze da mu se pristupi u bilo kom
trenutku.Standardizovanje Vasih profesionalnih vestina i
sigurnost ishoda svakog jela nikada nije bilo ovako lako
i pristupacno .

Za pocetak Angelo Po obezbedio je svaki ACT.O sa
potpunom bibliotekom programa za kuvanje,sa fotografijama
i receptima za: meso,ribu, povrce. testenine,deserte,i dr.

Scheduler

Grilled food 9
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Grilled food

Vas nedeljni raspored

ACT.O Vam pomaze da isplanirate radnu nedelju - u
nedeljni raspored mozZete da unosite sastanke, rokove ili
procese za kuvanje. Obavestenja ¢ete dobijati na
Vasem uredaju kao i na upravljackoj ploci! Organizujte
sebi svaki radni dan i dozvolite da Vas ACT.O
obavesti o svakom sastanku ili roku.




Voda i deterdZenti se ubrizgavaju u: Rezervoar za recikliranje i pumpa
- Komoru za kuvanje
- Odeljak za razmenu toplote
- Odvodnu cev
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EKOVODA +

Efikasno upravljanje
sistemima vode u
kuhiniji.

ACT.O aktivno prati protok vode tokom kuvanja i pranja i
time omoguc¢ava ustedu, bolje rezultate, manje trosSkove
rada i zastitu zivotne sredine.

KUVANJE

ACT.O osvezava paru u komori zahvaljujuci efikasnom
“RDC+EVOS” proizvodacu pare, koji ima niske troSkove
rada i koji se nalazi u predkomori za kuvanje.To
omoguc¢ava veoma brzo i jednako raspodeljivanje pare.

PRANJE

Novi automatizovani sistem zatvorenog ciklusa pranja, sa
visoko efikasnom pumpom za reciklazu, distribuira vodu i
deterdZent kroz komoru za kuvanje, odeljak za razmenu
toplote i odvodnu cev. Postoje i dve opcije upravljanja
hemikalijama (Kuglice ili te€nost) zbog bolje kontrole pranja
i pobolj$anja skladistenja.

50% ustede

na troSkovima
pranja.

UKLANJANJE KAMENCA

Automatizovana kontrola procesa uklanjanja kamenca
garantuje najbolji u€inak i pouzdanost. Proces uklanjanja
kamenca je efikasan €ak i nakon koriS¢enja
nedestilovanje vode prilikom veoma intenzivnih
programa kuvanja !
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BESPREKORNOST

Neophodno je da svaki kuvar bude siguran da ce
dobiti rezultate kakve oCekuije!

Bilo da se spremaju velike koli¢ine hrane ili da se samo podgreva hrana na tanjiru ACT.O aktivno i tacno
upravlja svim parametrima kuvanja! Ne postoji niSta bolje od zagarantovano dobrog rezultata,a sa ACT.O
konvektomatima svako jelo ¢e imati kontrolu kuvanja !

KVALITET | KOLICINA

ACT.O garantuje zeljeni rezultat u svakoj situaciji, sa punim kapacitetom ili sa samo par posuda.

Sistemi za upravljanje u svakom momentu podeSavaju potroSnju zavisno od postavljenih parametara kao i
hrane koja se nalazi unutra. Da bi se odrzali idealni uslovi za kuvanje u svakom trenutku, sistemi za konstantno
pracenje smanjuju ili povecavaju toplotu ili viaznost u zavisnosti od temperature hrane.

SONDE ZA KUVANJE MERE TEMPERATURU JEZGRi\‘;’

Zagarantovani rezultati su sada jo$ sigurniji sa ACT.O i novim kontrolnim sistemom za kuvanje pomoc¢u
sondi jezgra. Konvektomat podrzava standardnu sondu sa viSe kontrolnih tacaka ,ali takode podrzava i
drugu sondu sa viSe tacaka ili sondu sa jednom kontrolnom tackom za procese vakuum kuvanja. Sonde
se mogu Koristiti istovremeno i kompatibilne su sa svim MULTI.ACTO programima i sa Multi tajmerom.

Sonda sa vise kontrolnih tacaka meri temperature na pet mesta, sa postepenim poveéanjem gustine,da bi
se osigurala tacna kontrola i da se drasticno smanje greske prilikom kuvanja malih srednjih i vecih
komada, zatim te¢nosti, meke, slatke i zacinjene hrane.

AKTIVNI SISTEMI ZA PRECIZNOST

Tokom kuvanja, ACT.O odrzava kontrolu parametara konstantno aktivnim zahvaljuju¢i patentiranom “DCR”
senzoru vlaznosti i neprekidnom razmenom podataka izmedu komore za kuvanje i softvera. Kuvar moze da
postavi vreme kuvanja, moze da programira odgodeni poCetak kuvanja, a moze i da prepravlja parametre u
bilo kom trenutku, naravno moze i da doda paru u komoru po potrebi i to samo jednim dodirom!
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Besprekorno
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IZVRSNOST

Pasterizacija ,

ACT.O aktivno kontroliSe postavljeni toplotni ciklus,
mereci temperaturu proizvoda u samom sredistu tegle
pomocu sonde sa vise kontrolnih tacaka i zahvaljujuci toj
ekskluzivnoj dodatnoj opremi moguce je kvalitetno i
bezbedno pasterizovanje u tegli. Svaka pasterizacija ili
proces kuvanja u tegli ,éak i u velikim koli¢inama bi¢e
potpuno kontrolisano!

DODATNU OPREMU ZA

PASTERIZOVANJE
Patentirao je Angelo Po!

Istovremeno =

Fleksibilnost i produktivnost je lako posti¢i sa
MULTI. ACTO i MULTILTIMER rezimima.Ove dve
ACT.O funkcije omogucavaju istovremenu kontrolu
kuvanja kompatibilnih namirnica u komori.
KontroliSu se lako - sa sondama ili kontrolom
vremena.Tokom kuvanja ne dolazi do unakrsnog
mesanja ukusa, a ovim nac¢inom kuvanja se Kkoristi
celi kapacitet konvektomata.

Dimljenje

Lako | ¢isto, sa ACT.O dimljenje je savrSeno i toplo
(uz istovremeno kuvanje) i hladno (temperature
dostizu <30°) za meso, povrce, sireve, deserte,
suhomesnate proizvode i zacine. Kuvar moze da dimi
hranu koriste¢i drvo, zacine ili druge aditive unutar
komore za kuvanje, uz pomoc¢ spoljasnje dodatne
opreme SMOK. Obavlja se veoma lako i bezbedno.

OPREMA ZA DIMLJENJE
Sa spoljasnje strane konvektomata,povezana sa
cevi za usisavanje,Cisto je i efektivno

Poslastice .

Kroasani, mala peciva, dZzemovi, kreme, velike torte sa
kvascem, kolaci od belanaca ili biskviti - sa ACT.O sve
poslastice poprime sveze arome, mirise i ukus.
Posebni nosadi posuda drze hranu na pravilnoj
razdaljini, dok ventilator sa automatskom promenom
smera i visoko precizni sistemi kontrolisanja komore
omogucavaju razne procese kuvanja. Sve vrste
poslasti¢arskih procesa su veoma jednostavni uz
ACT.O!



Vakuum,

Delikatno kuvanje,priprema hrane i skladistenje. Vakuum
kuvanje ima niz primena u kuhinji! ACT.O omogucava
svakom ugostitelju da meri temperature jezgra nekog
proizvoda sa ta¢no$¢u i omogucava ravnomeru
raspodelu pare za proces vakuum kuvanja. Time se
svaki put dobije idealan rezultat!

Niska temperatura i Delta T

Tri nivoa ispustanja pare omoguc¢avaju kuvaru da
izabere ta¢nu koli¢inu vlaznosti za proces kuvanja
u zavisnosti od vrste hrane i nacina kuvanja.
Proizvoda¢ pare najnovije generacije garantuje
brzo i jednako ispustanje pare, dok sistem bez
bojlera sa direktnim ocitavanjima iz komore
odrzava postavljene parametre kuvanja
istovremeno kontroliSuci paru koju hrana proizvodi
u toku samog kuvanja.

Grilovanje, przenje, sugenje

Pomocu ovog procesa gubici na tezini su smanjeni da bi
se kuvalo sa veéim prinosima (smanjenje tezine je
svedeno na samo 10%) i da bi se pruzio poboljSan ukus i
socnost. Funkcije niske temperature (LT) i DeltaT su na
raspolaganju u ACT.O specijalnim funkcijama. One
omogucavaju kuvaru da dobije odgovarajucu obradu i da
se ne brine o krajnjem rezultatu.

Kako Angelo Po tradicija nalaze, kuvanje pomocu toplote
koju Siri ventilator je glavna stavka, takav je slucaj i sa
ACT.O konvektomatom. Brzo dostizanje ciljne
temperature i poja¢ava¢ PLUS funkcija (samo kod
modela na gas) su savrSeni za grilovanje i przenje.
Zahvaljujuéi kontrolisanom sistemu ventilacije koji ima 5
brzina, ¢ak i procesi koji zahtevaju veliku preciznost su
savr$eni. Posebno dizajnirani visoko dinamicni ventilator
sa moguc¢no$céu automatskog menjanja smera i
patentiranim kontrolnim sistemima optimizuje protok
vazduha.






Multi-ActO

VAS SAVEZNIK U KUHINJI

Sa ACT.O-om, Angelo Po potvrduje vaznost kombinovanog konvektomata u kuhinji — on je
neophodan saveznik koji optimizuje procese kuvanja na malom prostoru, Stedi resurse i
svaki put garantuje savrsSene rezultate.

Zahvaljujuci visokom kvalitetu materijala,najnovijim nac¢inom kontrolisanja kuvanja i
naravno digitalnim kontrolisanjem sistema izdaleka svaki ugostitelj sada moze bilo koji
recept i bilo koji na€in kuvanja koji ranije nije imao mogué€nost, da izvede i napravi!

* Potpuna ravnomernost u kuvanju .

» Dostupna su tri nivoa proizvodnje pare, zavisno od vrste hrane.

*  “Nastaviti kuvanje” funkcija je takode u ponudi upravljacke ploce da bi se
unapredila obrada hrane.

* Rucéno podeSavanje procesa kuvanja sa 5 etapa je moguce bez potrebe da
se saCuva program.

» Biblioteka sacuvanih procesa kuvanja, automatski procesi kuvanja i specijalni
procesi (dimljenje, pasterizacija, suSenje, odrzavanje i vakuum ,kao i Delta T i
kuvanje na niskoj temperaturi), opcija za dodavanje li¢nih recepata.

» Istovremena kontrola koriste¢i dve sonde sa viSe kontrolnih tacaka ili jedne
sonde sa jednom kontrolom tackom ili sonda za vakuum. Kompatibilno je uz
automatske i ru¢ne programe.

» Visoko precizno merenje temperature i vlaznosti komore za kuvanje sa patentiranim
sistemom, koji aktivno prilagodava proizvodnju vlage i toplote da bi se u svakom
trenutku odrzavala idealna temperature za kuvanje.

» Patentirani “AOC” sistem za balansiranje komore za kuvanje, sa kontrolom
vlaznosti i nacin “toplo suSenje”.

» Brzo prikazivanje i prenosenje podataka iz dnevnika, HACCP podataka i podataka o potrosnji.
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ENERGIJA

Otkrijte ACT.O sistem usStede energije,odgovor na
sve buduce izazove u kuhinji.

Sa ACT.O-om, Angelo Po je stvorio sisteme koji su poslednja re¢ tehnologije i time omogucio velike
ustede u potrosnji tokom kuvanja i samopranja. Time Stedimo resurse i Cuvamo zivotnu okolinu.

ACT.O optimizuje potroSnju struje, gasa i vode putem najnovije termalne izolacije, duplim staklima sa
niskim emisijama, zaptivanjem vrata sa dve barijere protiv odliva toplote i sa podeSavanjima za aktivnu
ustedu.

ECO funkcija, koja se moze aktivirati i tokom kuvanja i tokom pranja, automatski optimizuje potro$nju i
dozvoljava Stednju energije u svim fazama rada, garantujuci fantasti¢an krajni rezultat.

Zahvaljujuci podesavanju snage i aktivnoj kontroli kuvanja, koje se automatski podesavaju kao
odgovor na konstantno merenje stanja u komori za kuvanje, ACT.O trosi tacno onoliko enegije
koliko je potrebno da se dobiju idealni rezultati u kuvanju, niti jedan kW vise!

Ventilator sa najnovijim aerodinamiénim dizajnom takode pomaze da se postignu najefikasniji nivoi kuvanja.

I naravno sistem samopranja zatvorenog ciklusa sa pumpom za reciklazu, umanjuje potro$nju vode i
deterdZenta i pored toga daje neverovatne rezultate.

CUVAJMO OKOLINU, STEDIMO
RESURSE | NIVOE
POTROSNJE.

ACT.O JE DANAS SPREMAN ZA
REGULACIJE O STEDNJI
ENERGIJE SUTRASNJICE.




Stednja resursa |

besprekorno kuvanje
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BREND
NA KOJI MOZETE DA SE
OSLONITE

Fokus na proizvodima |
usluzi i nakon prodaje.

Materijali,
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TEHNICKI PODACI

4.0 MULTI-FUNKCIONALNA
KOMBINOVANA PECNICA NA
PARU/KONVEKTOMAT

Model AT61G

AT61E AT101G ATI101E

Spoljasnje dimenzije (mm) 92x89.5x83.6

92x89.5x83.6

92x89.5x107.1 92x89.5x107.1

Snaga - Gas kW 13.5 19.5

Snaga - Struja kW 0.8 12 0.8 17.3

W oni Ty p— 400V 3N~/ 230V 3~/ T, B 400V 3N~/ 230V 3~/
apajanje - - 50:60 Hz - - 50+60 Hz

Dimenzije komore za kuvanje (mm) 645x650x510 645x650x510 645x650x755 645x650x755

Kapacitet GN posuda (udaljenost posuda

mm) 6 x 1/1 (69.5) 6 x 1/1 (69.5) 10 x 1/1 (66) 10 x 1/1 (66)

Kapacitet 60x40* posuda (udaljenost 5(92) 5(92) 8 (85) 8 (85)

posuda mm)

Automatizovani proces kuvanja / / / /

100% Automatsko ciS¢enje sa dozerom* / / / /

* Uz dodatak

KARAKTERISTIKE IZRADE
* lzradena od nerdajuceg Celika, komora za kuvanje
ispolirana do visokog sjaja, sa gornjim i donjim plo¢ama

» Dugme za odabir je od poniklovanog metala.

od AISI 316L (1.2.mm), povrsine sa strane od AISI 304 i
zaobljenim ivicama izmedu kojih nema Supljina.
* Nosa za posude se moze vaditi i on je izraden od

elektropoliranog AISI 316 nerdajuceg celika, kompatibilan je
sa GN1/1, GN 2/3 | GN 1/2 posudama i reSetkama

+ Komora za kuvanje je opremljena sa visokoefikasnim
aerodinamic¢nim ventilatorom i AISI 316 “RDC”
proizvodacem pare.

+ Komora za kuvanje je osvetljena halogenom lampom.

» Upravljacka plo¢a sa displejom osetljivim na dodir je
zasti¢ena sa kaljenim staklom debljine 4 mm.

* Vrata imaju moguénost zaustavljanja na 90° i 130°,
Duplo zastakliena 6+6 mm kaljenim staklom a
unutrasnje staklo se moze izvaditi i ima nisku
emisivnost.

+ Komora za kuvanje je izolovana sa kamenom vunom
koja ima barijeru protiv odliva toplote debljine 3 cm .

. Komora konvektomata je izlovana od toplote sa dve

izolacione plo¢e, od kamene vune (3.5cm) i staklene vune.

» Dvostrana rucka se lako otvara ¢ak i kada su
Vam ruke pune, termalno je izolovana i
poniklovana je.

» Posude za skupljenje kondenzacije i za drenazu
su integrisane u vratima kao i na prednjem delu
rerne.

» Komora za kuvanje sa odvodnim filterom i
ventilatorom je dizajnirana da spreci vracanje
te€nosti/mirisa.

 Sistem za pranje i reciklazu se sastoji od
AISI 304 posude za prikupljanje i visoko
efikasne pumpe.

» Obezbeden je i dodatak za doziranje za
automatsko dopunjavanje te¢nih
hemikalija(deterdzent za jednokratnu upotrebu i
proizvod za uklanjanje kamenca).



KARAKTERISTIKE FUNKCIJA

* Pode$avanje interfejsa za jednog ili viSe korisnika
* Opremljen za IOT

* Snabdeven upravljatkom plo¢om koristeci softver
ogledala, koji je kompatibilan sa svim operativnim
sistemima

» ECO kuvanije funkcija za ustedu energije
» ECO pranje funkcija za Stednju energije

* PLUS dodatna funkcija za napajanje (gas)
* APM funkcija za napajanje (gas)

* APM funkcija za napajanje (elektricno)

* MULTI.ACTO funkcija

* MULTILTIMER funkcija

* Funkcija za nedeljni raspored

* Funkcija za istovremeno kori§¢enje dve sonde za
kuvanje

» PodeSavanje za ukljuc¢ivanje u odredeno vreme
» Automatizovano pranje i uklanjanje kamenca
* Ispiranje

» Opcija za pranje sa kuglicama ili te¢nim
proizvodom (sa GPAT dodatkom)
e Deterdzent

» Biblioteka automatizovanih programa za kuvanje (150
unapred podesSenih)

» Biblioteka procesa za kuvanje u 18 mogucih fazi(140
unapred podesenih plus 150 slobodnih za upotrebu

» Prilagodena stranica za kuvanje
* Funkcija koja preporucuje dodatke za odredenu namenu

» Opcija za dodavanije recepta i fotografije u programe za
kuvanje

» Prikaz postavljenih i trenutnih vrednosti kuvanja
» Funkcija za programiranje

« Sonda za kuvanje sa viSe taCaka za oc€itavanja sa
postepenim poja¢avanjem gustine

* Niska temperature i pregrejana para

» DCR direktna kontrola vlage u toku kuvanja + tri
nivoa pare

» AOC aktivna kontrola kuvanja sa visokim
pritiskom

+ RDC + EVOS sistem proizvodnje pare

* Programi za podgrevanje

» Programi za nisku temperaturu i Delta T kuvanje i
programi za dimljenje

* Programi za banketing,odrzavanje, susenje i vakuum

NCTO

Funkcija za saCuvavanje procesa kuvanja

Ventilator sa 6 brzina i statickom funkcijom
Funkcija automatskog menjanja smera ventilatora
Dugme za izbor podataka, pritisnuti za potvrdu

10” displej na dodir

Automatsko zagrevanje i hladenje

Ruéno dodavanje pare

Podesavanje temperature u °C ili °F

SBS kontrolna funkcija duzine kuvanja
Autodijagnostikovanje sa alarmima za slucaj kvara
Kondenzator pare i kontrola temperature ispustanja
IPX5 stepen vodene zastite

Vrata sa duplim staklima od kojih je jedno kaljeno staklo
Vrata sa grani¢nikom za otvaranje na pola

Komora za kuvanje osvetljena halogenom sijalicom

Nosac posuda koji se moze ukloniti
Nogare 150 mm, visina je podesiva

Uputstvo za upotrebu sa savetima za kuvanje

USB interfejs za preuzimanje podataka sa
raCunara (HACCP, razni procesi kuvanja, itd.).

SMOK dodatak za dimljenje

FMP pasterizator

Druga KATSS vakuum sonda za kuvanje

Druga KATSM sonda za kuvanje sa vise tacaka za ocitavanje
Sprej mlaznica

Filter za mast



Autorizovani diler i serviser MONERA export-import d.o.o., Bolmanska 3a, 21000 Novi Sad, Srbija
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/& ANGELO PO

A Narmon /Berkshire Hathaway Company
ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
41012 CARPI (MO) - ITALY - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411 - Fax +39 059 642499

Environmental protection and
quality control are constant and
i key objectives for Angelo Po. The
company ensures its products meet

requirements for safety, conformity, value, durability and
performance throughout the world.
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