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|ZBERITE NAJBOLJE

SPORET-MODEL NA PLIN

Dva gorionika sa tri plamena
Za ravnomerno grejanje
povrSina za kuvanje.

Dimnjak pozicioniran na sredini
da bi se dobila Sto Sira

radna povrSina i zastitilo
osoblje od slucajnih opekotina.

BocCni granicnici
za friteze

| pasta kukere
u skladu sa

UNIEN1672/2 uredbom.




Instalacija se moze uraditi
na nosacima od
nerdajuceg Celika ili na
postolju s viSe modula s
nerdajuc¢im Celi€nim ili
zidanim postoljem.

Svi moduli su
opremljeni sa proto€nim
rernama ili ormarima po
vasem izboru.

ReSetkaste police za
Posude dostupne sa
modularnim dimenzijama
od 160 do 340 cm
duzine.

Potpuno zaptiveno
sa higijenskim varovima.

18 cm slobodnog
radnog prostora na
obe strane, korisno za
tanjire.




HIGIJENSKI DIZAJN

Vreme CiSCenja i koristenje
hemijskih proizvoda smanjeno je
za 20%

CSQA sertifikat o higijenskom dizajnu.

Oprema za kuvanje Angelo Po je jedini model dostupan na trZistu
koji je stekao sertifikat zahvaljujuci svojim dizajnerskim i
konstrukcijskim osobinama. Lako se Cisti i dezinfikuje.

CSQA

DISEGNO IGIENICO CERTIFICATO
UNIEN1672-2 — CERT.n” 1857
UNI 8421 — CERT.n" 1865

4




SUPERIORNE
PERFORMANSE

/I CENTRALNI DEO

Omega je srce kuhinje. To je linija dizajnirana
za centralni smestaj u kuhinji, osiguravajuéi maksimalnu radnu
efikasnost na obe strane.

/I SVESTRAN

Zahvaljujuc¢i kontrolama postavljenim na dve strane, do proto¢nih
rerni i postolja, do srednjeg pozicioniranja kuhinjskih povrsina i
dimnjaka, Omega linija je svestrana i sposobna podrzati rad
razli¢itih kuvarskih timova (predjela glavna jela i prilozi).

/I DIZAJN

Linija uredaja je kompletna i u potpunosti modularna,

omogucujucéi prilagodenu konfiguraciju kuhinjskog bloka.

Upotreba reSetkastih polica za posude omogué¢ava maksimalno
iskoriStavanje vertikalnog prostora postavljanjem lonaca i Serpi u
lako dostupan polozaj kako bi se olakSala brza usluga.

/I EFIKASNOST

Omega je linija napravljena ne samo da vam garantuje veliku
shagu vec i najvec¢e doprinose od pojedinacnih modula, smanjujuéi
na taj nacin potroSnju energije.

/I SMANJENJE TROSKOVA

Visoka efikasnost zagarantovana je centralnim pozicioniranjem i
optimizacijom prostora. Velika snaga u kombinaciji sa smanjenjem
potro3nje i brzo efikasan Omega sistem omogucavaju smanjenje
troSkova u kuhinji.




/I OTVORENI GORIONICI

Nagibni Venturi patentiran je zbog svoj inovativnhog oblika i
garantuje maksimalnu higijenu sagorevanja

ODRZAVA STETNE (CO,) EMISIJE MINIMALNIM.

Materijal koriSten za izradu gorionika, RAAF emajlirano liveno
gvozde, deluje kao toplotni flywheel tj toplotno pogonsko kolo

POBOLJSAVANJE PRINOSA SAGOREVANJA 15%.
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Gorionik sa dvostrukom krunom, zajedno sa nagibom
plamenika garantuje

VECU JEDNOOBRAZNOST |

RASPODELU TOPLOTE

na dnu posuda svih veli¢ina.

Time se zaustavlja akumulacija toplote u jednoj tacki i
optimizuje se energija koja se prenosi na proizvod.

(na fotografiji: merenje distribucije toplote)

OTVORENI GORIONICI :

KORISCENJE

Sve vrste kuvanja u posudama (grilovanje, kuvanje, pe€enje mesa, itd.).
PERFORMANSE

* Snaga 10 i 7 kW sa gorionicima sa dve krune, 130 and 110 mm
pre¢nika za maksimalnu distribuciju toplote, efikasnost izmene i
ujednacenost.

« Pilot plamen gorionika (umesto iskre), zasti¢en je od slu¢ajnih udaraca i
podignut kako bi zastitio sistem od kontakta sa te€nostima.

« Roéstilji od livenog gvozda dizajnirani za usmeravanje plamena i relativnog
toplotnog puta na dno posude.

« Pecnica ispod Sporeta sa komorom u celosti od nerdajuceg celika i paljenjem
elektricnom iskrom pilot plamena. Zatvaranje vrata pecnice ostvaruje se
pritiskom.

LAKOCA CISCENJA

< Nagnuti Venturi, PATENTIRAN, kako bi zastitio mlaznicu od
blokiranja te¢nosti i masti.

« Nosaci gorionika imaju keramicki premaz koji olak§ava njihovo uklanjanje
i CiS¢enje

« Higijenski dizajn ,presovan sa zaobljenim uglovima .

« Zastita od od prodora vode ispod prekidaca.

 Gorionici i reSetke od od livenog gvozda lako se uklanjaju i mogu se prati u
masini za pranje posuda.
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/I SPORET SA RAVNOM PLOCOM

KORISCENJE

Indirektna toplota (na posudi) za kuvanje razli€itih namirnica
soseva i supa zahvaljujuci diferenciranim izotermnim zonama
(od 500° do 250°C).

PERFORMANSE

« 16 Mo.5 ¢&eli¢na plo¢a sa satenskom zavr§nom obradom,

otporna na oksidaciju i idealna je za izmenu toplote,

zagrevana centralnim 12 kW gorionikom. Zahvaljujuéi

svojim rebrima koja zrace, plo€a stvara razli¢ite

izotermalne zone koje se smanjuju od sredine (500 ° C)

do ivica (250 ° C).

KoriStenje inovativnih aktivnih termostatskih kontrola Stedi

energiju i smanjuje toplotu u radnom okruzeniju.

« Maksimalno izjednaCavanje temperature i odrzavanje
toplote zahvaljujuéi ploci debljine 15 mm.

LAKOCA CISCENJA

« Siroki radijus higijenskog dizajna na svim ivicama
olak$ava CiS¢enje opreme nakon upotrebe.

Detekcija temperature za model na gas.

/I Elektriéni Sporet sa ravhom plo¢om

Inovativni upravljacki sistem za elektricne modele koji vam
omogucéava rad s tri razliCite snage (K-Tronic) Stedeéi na
troSkovima rada.

10 DO 30% USTEDE NA TROSKOVIMA ENERGIJE



INDUKCIJA

KORISCENJE

Za kuvanje u odgovarajuc¢im indukcijskim posudama ili onima s
dnom od nerdajuceg Celika. Ne moZete koristiti posude sa
aluminijumskim, staklenim ili zemljanim dnom.

PERFORMANSE

« Indukcijska povrsina za kuvanje radi na struju: induktor stvara
magnetno polje koje pokre¢e molekule metala u loncu. Proizvedena
energija prenosi se u posude sa 10 mogucih nivoa regulacije i kuva
njihov sadrza;.

» Dostupne grejne zone od 5 ili 7 kW. Brzo delovanje je
zagarantovano snagom koja se na osnovu namirnice koja se treba
skuvati.

» Toplotno zra€enje okoline je VEOMA NISKO jer se sva snaga
dovodi do dna posude, tako da nema opasnosti od opekotina
kada dodirujete gornji deo koji ostaje hladan.

« Toplota se zaustavlja kad uklonite posudu.

LAKOCA CISCENJA

Izuzetno lako se Cisti zahvaljujuci glatkoj, hermeticki zatvorenoj
staklokeramickoj povrsini.

indukcia
152.1 kWih 25.1 kW/h

Potrebna energija

dnevno
Usteda Zarada (Euro)
e 127 kW/h

3810 kW/h 266,70
45720 kW 3200,40

mesecna (30 dana)

godisnja (365 dana)

o
=

25.1 kW/h

Poredenje potrosnje
o
=

energije

12h 15h 18h 21h 24h
Elektricne ploce

Oh., 3h 6h 9h
Indukcija

USTEDA ENERGIJE:
od 50% do 80% u odnosu na
tradicionalne elektricne ploce.



OMEGA // 1ZBERITE NAJUBOLJE

// ROSTILJI KOJE STEDE ENERGIJU

KoriScenje viseslojnih sistema sagorevanja MCE
(gorionik sa tri plamena),

garantuje bolju raspodelu toplote na povrsini za rostiljanje. MCE sistem garantuje ujednacenost toplote i
kori¢enje celokupne dostupne povrSine za rostiljanje.

Specificna raspodela shage je W/dm2 > 13%

~ 3




ROSTILJ

KORISCENJE

Dizajnirana za rostiljanje razli€itih vrsta hrane bez upijanja bilo koje te€nosti
(zahvaljuju¢i materijalu) i bez meSanja ukusa. Zavisno od vrste
hrane, preporu¢ujemo slede¢e materijale:

1 - KOMPAUNDNI 12 mm FE510D + AISI 316L (max temperatura za elektri¢ni
model 270 ° C, za model na plin 340 ° C) za meso, ribu i povrée. Karakteristike:
dobra raspodela toplote, niske emisije u okolinu i dugotrajni sjaj povrsine ploce.

2 - MEKI CELIK FE510D (maks. temperatura za elektriéni model 270°C, za model
na plin 340°C) za meso i povrée. Karakteristike: dobra raspodela toplote i brzo
kuvanije.

3 - HROM (maksimalna temperatura za elektri¢ni model 280 ° C, za model na plin
270 ° C) zaribu, sir i jaja. Karakteristike: odrzava / Siri toplotu na plo€i i dugotrajni
sjaj povrsine ploce.

PERFORMANSE

* Ploc¢a za rostiljanje je spustena, nepropusna za te¢nosti, pogodna za duboko rostiljanje.

» Maksimalna ujednacenost temperature na ploci zavisi od jednake raspodele
snage na korisnoj povrsini. Zahvaljujuéi tri plamenika, dizajnirana interno i
termostatskoj kontroli snage (senzori za kontrolu toplote ispod ploce).

» Maksimalna snaga zahvaljuju¢i W / DMQ doprinosi 13% viSe od proseka
kod konkurenta.

« Paljenje gorionika putem elektronskog paljenja varnicom.

LAKOCA CISCENJA

¢ Presovana, patentirana radna povrSina higijenskog dizajna, sa otvorom za
sakupljanje i ispustanje te¢nosti.

* Ispustanje u GN posude ispod radne povrSine ili ispuStanje kroz fiksnu
mreZu za odvod.




/| ELEKTRICNI MODELI

Zahvaljujuci inovativnom kontaktnom

sistemu potroSnja se smanjuje

na samo 11 kW instalirane snage U‘cﬁmwr‘ﬂ"\
v

(20% manje od ponude r
koju nude konkurenti).

ROSTILJ SA RESETKAMA

KORISCENJE

Rostiljanje kroz kontakt na reSetki od livenog gvozda idealno za meso, povrce i ribu. Izuzetni gastronomski rezultati
zahvaljujuci efektima kuvanja kontaktom (reSetka) i ozracivanjem (briketirani kamen ili elektri¢ni element).

Nadalje, vatrostalne keramicke plocice plinske verzije imaju poseban skrac¢eni oblik konusa koji smanjuje
sagorevanje masti otopljenih tokom kuvanja.

PERFORMANSE

* Roéstilj sa kerami¢kim kamenom na gas deluje zagrevanjem kamenih ploc€ica unutar okvira od nerdajuceg &elika s tri
plamenika snage 18 kW. Preko njih se postavlja mreza od livenog gvozda. Hrana se rostilja putem radijacije i kontaktom,
povecavajuci produktivnost s istom koli¢inom utro$ene energije.

« Elektricni model : reSetke za roStiljanje za elektricne modele postavljaju se na grejne elemente, ¢ime se garantuje
skra¢eno vreme postizanja tacne temperature. Sistem sa kontaktom garantuje odli¢an prenos toplote od grejnog
elementa do reSetke bez beskorisnog troSenja energije.

« Elektricna verzija radi s vodom koja se nalazi ispod povrSine za smanjenje emisije dima, za sakupljanje masti i stvaraju
blagu paru da bi hrana ostala mekana.

LAKOCA CISCENJA / STERILIZACIJE

» ReSetka se moZe spustiti da olakSa ispuStanje masti koje se slivaju u posudu ispod.

 ROostilji za kuvanje s nanotehnoloSkom obradom povrsine koja olakSava spadanje masti, osiguravaju vecu lakocu
Cisc¢enja i savrSeno kuvanje.

» Delove koji se trebaju prati: reSetku, plocice i plamenik mozete potpuno ukloniti bez alata. Grupa grejnih
elemenata moze biti podignuta radi temeljnog €iS¢enja donjeg spremnika.




PASTA KUKER

KORISCENJE

Pasta kuker moZze se koristiti za kuvanje testenine, pirin¢a i povréa (koristeci
GN posude h = 65/100 mm), jaja, itd ...

PERFORMANSE

» Presovano korito za kuvanje izradeno od nerdajuceg Celika AISI 316L, debljine
15/10 mm, garantuje stabilnost i izdrZljivost.

« Elektronsko paljenje na pilot plamenu, visokih performansi zagarantovano je
komorom za sagorevanje ispod i oko korita, do minimalnog nivoa vode.

Snaga po litri je za 15% veca od proseka
nego kod konkurenata.

» Automatski merag pritiska, zaustavlja se na maksimalnom nivou i na
minimumu dopunjava vodu kako biste izbegli bilo kakve ,suve" operacije kada
uredajem niko ne upravlja.

LAKOCA CISCENJA

Radna povrSina sa proSirenom Supljinom opremljena sa uzdignutim
higijenskim ivicama h > 4 mm preporu¢eno od UNI-EN 1672-2.




FRITEZA

KORISCENJE

Sporo przenje, od 130 do 140 °C, za sirovo povrce, ribu i meso. PovrSinsko
przenje na 150 °C za pohovanu hranu (povrce i riba). Trenutno przenje na
190 °C stvara spoljasnju koricu krompira.

PERFORMANSE

¢ Plinski modeli s cevima za izmenu toplote u koritu i elektriéni modeli dostupni.
* W /I doprinosi 18% viSe od glavnih konkurenata.
* Produktivnost do 30 Kg krompira /h (AGA test) zahvaljujuci snazi od 811 WII.
« Elektronska upravljacka plo¢a za upravljanje programima przenja,

toplienja i HACCP alarma.

LAKO ZA CISCENJE/STERILIZACIJU

« Grejaci se mogu okomito nagnuti na 90 °C za brze &iS¢enje.
Sigurno ispustanje ulja izvan donjeg prostora kroz produznu cev.
Praznjenje omoguduije filtriranje kako bi se zaustavilo kvarenje ulja.

Posebno oblikovano korito. Grejac koji se moze podici kod
elektricnih modela.

MODEL

06WFR3GD
04WFR3ED
10WFR4GD

08WFR4ED

PROIZVODNJA
POMFRITA *

13 kg/h
15 kg/h
26 kg/h
30 kg/h

* na osnovu AGA standarda







KONFIGURACIJE

40 x 110x 72 hcm 60 x 110 x 72 hcm

04WFAAV
kw 17

04WNVTIIV 04AWVT3RV 04WPE4V
kw 10 kw 6,8 kw 8

04wWNT 2V
kW 14

04w CPIEM 06WCPIGM
kW 12 kw14




80X1MOX72hcm

DBWFAAY VN, 0WRALG
K 34 ! K 44

08WFAZPG
KW 34

OBWFALE X pw 65 08WFAZPE RKWES
kw34 - Kw 24

08WVT1IV

08WVT2IV
kw 20 : KW 28

08WPE4V
kw 16

100X MOX72hcm

20XM0OX72hcm

RWFAGG
KW B1

12WFAGBE

2WFAAA XKW 25 RWFAAN
Kw 31 kW 31



KONFIGURACIJE

20x 110x 72 hcm 40x110x 72 hcm

BAIN-MARIE

04WBMEV
kw 3

04WFR3ED
kw 7,3

\
=

D2WPNRG 02WwWPNCL DWPNY OPWPNCLY DawWPNAC




60 x 110 x 72 hcm 80x110x 72 hcm 100 x 110 x 72 hcm

08WFT1GV « 08WFT4GV 08WFT3GV « 0BWFT6GV
08WFT7GV kw14

06WFT1EV 06WFT3EV 06WBR3E
06WFT4EV 06WFTGEV kw 10
06WFT7EV kw 10,2

kw 10,2

08WGRGV kW 18 08WGREV kW 11,1

08\WFRAED 10WFRAGD
kW 1E ki 22

DEWPVY




Autorizovani diler i serviser MONERA export-import d.o.o., Bolmanska 3a, 21000 Novi Sad, Srbija
+38163502208, +381638066432, +38121493059, +38121493706, office@monera.rs — www.monera.rs
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In line with policy to continually improve its products Angelo Po Grandi Cucine reserves the right to change specifications and design without notice.

o418 (250)

www.apvd.it




